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Griisch

Ein prickelndes Dunkles aus dem Prattigau

Die Gerilschier Brawer = Danief qu:f Nit ui: Baur wid 'qur.i.m Eschmnm (w1.),

Im Zentrum von Griisch sticht
¢in kleines Gebiiude mit der
Aufschrift «Eschl Brau» In die
Augen. Der Blick durch die
Fensterschelben zeigt Brau-
kessel und Bierflaschen -
Grund genug, einzutreten in
eine besondere Welt,

Schopler  des kleinen  «KOnig-
reichs= ist Markus Eschmann -
i, gemau derjenige, welcher mit
seinem  Baugeschift in  Grisch
zu Hause st = oder besser gesagt,
war, Inzwlschen lebt er in Salto/
Argentinlen, wo er wiederum eine
Klelne Braverel aufbaut. Dber den
lahreswechsel hinweg war er in
der alten Helmat, und so ergab
sich die Gelegenhelt, mit Ihm urnd
sefnen Nachifolgern, Nicole Baur
und Daniel Nael, etwas hinter die
Eullssen z2u blicken und Geheim-
nisse der Braukunst zu erfahren.

Registriernngsnummer 444

Als Markus Eschmann vor gut 34
Jahren das Baugeschift in Grilsch
griindete, war Blerbraven noch
kein Thema, Allerdings war und
ist selne Neugler eine Eigenhelt,
welche nicht wegzubringen 18t
und so dachte er, sich zunichst in
seiner Frelzelt dem Welnbau und
dem edlen Rebensaft z2u widmen,
Mur, wo kann man einen Win-
gert kaufen oder bewlrtschaften,
geschwelge denn [faubeén zukau-
fenn — verkaufen geht. 5o kam es,
dass er ail die Blerbrauerel um-
schwenkte, und wie der Zufall so
spielt, war das kleine Getdiude an
der Adresse =Arilia 444s nach der

Instandstellung nach einer un-
fallbedingten Beschidigung zur
Miete frel. Daduarch findet man
seft 2011 im Verzeichnis der steu-
erpflichtigen  Inlandbrauereien
unter der Registernummer 444
die «Brauereti Eschi Briue, Seit-
her wird in Grisch regelmissig
gebraut, abgemalscht, abgeftilit,
etikettiert, gekuhl und selbst-
verstindlich im kleinen, hellen
Raum verkostet und welter getiif-
Lelt.

Dunkles Bier aus der Holz-
kiiche

Mach elnem Kursbesuch fur Brau-
kunst 1m Appenzellischen kehr-
te Markus mit elnem mit Gerdt-
sehaftenn und Rohstoffen vollge-
ladenen Fahrzeug nach Hause zu-
riick, wo dieerste Kleinbrauerei in
der Kiche PMatz fand. Bezuglich
der Begeisterung selner Friau dazu,
liess er sich nicht spezifisch aus.
Das mit der Brautemperatur hat-
té es 50 In sich, und heute kann
er schmunzelnd davon erzihlen,
dass einiges Uberllef und in der
holzbehelzten Kiche dem edlen
Gebriu auch eine edle dunkle
Farbe verlleh. Getreu dem Motto,
dass eine Thtlgkelt mehr Spass bie-
ten als Pilichtgefithle hervorrufen
sollte, entwickelte sich dieses ur-
spriingliche Hobby zu einer wah-
ren Leldenschaft. In Verzeichnis-
sen findet man, dass in Grisch
mittlerweile 15 Hektoliter Bler
pro Jahr produziert werden, Aus
der Tuftelel heraus entstand auch
das feine «Ilmmi-Brius, eln Bles
mit Honlgzugabe.

Gebraut mit Granderwasser
Granderwasser  entsteht  beim
Durchiluss von normalem Lel
tungswasser  durch ein Wasser-
behandlungsgerlit, welches aus
elnem belebten Wasserkern in el
nem schwach magnetisierten Me:
tallgehiiuse besteht, Belm Wasser-
durchfluss werden natiirliche Tm-
pulse aul das Wasser Ubertragen,
Dieser Effekt wurde In zwel un-
abhiinglgen Studien an europil.
schen Universititen nachigewie-
sen, geprift uncd bestdtigt. Aul
dlese Welse wird das Leftungswas-
ser auf natdrliche Welse stabill-
slert und regeneriert. Und solches
Wasser wird flir die Herstellung
des Hopfengetrinks bei  Eschi
Briu verwendet, darauf schworen
die Grischer Bierbrauer.

Bel einem  Blindversuch konnte
sich der Schreibende liberzeugen,
dass tatsichlich eln geschmackll-
cher Unterschied 2u unbehandel-
tern Wasser wahrnehmbar 151, Ein
angenehmer Nebeneffekt bel der
Verwendung dieses konditionler-
tenn ‘Wassers besteht darin, dass
die Haltharkeit dieser Blere we-
sentlich verbessert wird.

Von Markus zu Nicole und
Daniel

Beim Besuch in der Kleinbraue-
rel sind Markus, aul «Heimat-
urlaub», und die Nachfolger Ni-
cole und Danlel dabel. Auf der
Ablagefliiche neben dem Was-
serbecken liegt ein  getffneter
Crrdner; es sind die Datenblatter
der Brauansitze von Markus, zu-
oberst dasjenige des ersten Suds

Mit Akribte — alles sy stimmen,

vom 20. November 2010, Ex war
ein «dunkles, obergiriges Bier,
und unten auf dem Blattr steht:
«23.11, = 21,20, mein erstes Bier
ist fertlg -> 25 Flaschen.» Dleser
Ordner wird von den Nachfolge-
bravern demnichst perstnlich
nach Salta In Argentinien Uber-
braclhit,
Derwell haben Micole Baur und
Daniel Nael bereits 1hren ersten
Sud abgefullt. Fiir sie war dleser
Einstieg Ins Braugeschdfr eine
einmalige Gelegenheit, getreu
ihrem Lebensmotto, immer wie-
der etwas Neues zu versuchen,
Sie scheuten sich nicht, ins Kal-
te Wasser zu springen; und be-
suchten bald elnmal elnen Brau-
kurs, Nach der zlemlich hektl-
schen Ubergabephase von Ge-
ritschaften von Markus und des
bestehenden Mietvertrags flih-
ren ste die Traditlon des Bler-
brauens In Grilsch welter. Die
belden bezelchnen, wie Markus
auch, diese kreative THtgkelt als
Knochenarbeil, aber eben auch
als Entspannung. Dle feine Nase
von Nicole, welche sich nicht als
Biertrinkerin outet, hilft mit, ge-
schmacklich ausgewihlte und
mundende Biere zu brauven, Als
die Wanderausstellung  «Biind-
ner Schitze aul Relsens Im ver-
gangenen Jahr in Grilsch Halt
machte, fand elne Flasche «Eschi
Brius Platz im maobllen Minl-
Museum, Inzwischen 15t eine
Flasche des edlen Gerstensafts
Im Ritschen Museum in Chur
zu bewundern,
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